DE Die Herstellung von Bambussalz erfordert viel ErfahrunF und Geduld. Roh- NL Om bamboezout te maken is veel ervaring en geduld no-

ren von 3 Jahrem alten Bambus werden mit Meersalz gefiillt und mit rotem Ton ® dig. Men steekt zeezout in kokers van Sgaar oude bamboe en
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erhitzt, gemahlen, erhitzt, gemahlen, ... . Der schwefelreiche Bambus verkohlt un - . I 8

das Salz nimmt jedes Mal die Séfte und Mineralien vom Bambus und der roten Toner- van dennenhout, De awavelrijke bamboe verkoolt en het zout

! Wil : t telkens deels de sappen en mineralen op van de bam-
de auf. Trocken lagern. 3 Varianten verfiighar: 1x, 2x und 9x gebrannt. Zutaten:> 95% Lcem i i i .
Meersalz, Bambuskohle. EN  Ingredients: >95% Sea salt, bamboo carbon. ES In- DE Ix gebranntes Bambussalz tz’,‘?eeﬁ”gﬂegé‘ﬁjénﬂf'ingﬁé’g%nk{gﬂ’;arf&‘i ¥S£‘zao”lfﬁnbgerﬁf)%'é‘bﬁg&stléﬁ

redientes: >95% de sal marina, carbon de bambu. FR " Pour faire du sel de bambou, FR sel de bambou briilé Ix NO ingredienser: >95% bambus salt, bambus karbon.

il faut beaucoup d'expérience et de patience. Le sel de mer est placé dans des tiges de Noble-H o Brechtsebaan 42  B-2900 schoten o Belgium s
bambou de 3 ans qui sont obturées avec de I'argile rouge. Puis jpusqu’é 9x réti - moulu NL Ix gebra"d bamboezout B o o Hseerg:;r;u( LI

- r6ti - moulu pendant 8-15 heures sur un feu de pin. Le bambou riche en soufre car- — feines Pulver * poud & fin - p d in, fabrique en, gemaakt in KOREA.
bonise et le sel absorbe chaque fois les jus et les minéraux du bambou et de Fargile JEEARCIISRESIN EIEAL LRSS R LU Sty Mindestens haltbar bis /Best before/A

rouge. Garder au sec. 3 variantes disponibles : brilé 1x, 2x et 9x. Ingrédients: > 95% de el I og consommer avant le consumir entes

BambuSalz 110g 649452 23/06/2022

S . 2 N de/preferibilmente entro il/Tenmin-
sel mer, carbone de bambou. IT Ingredienti: >95% sale marino, carbone di bamb. ste houdbaar tot. Lot N- :
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