DE Die Herstellung von Bambussalz er-

fordert viel Erfahrung und Geduld. Rohren ©
von 3 Jahrem alten Bambus werden mit

Meersalz gefiillt und mit rotem Ton verschlos-

sen. Danach auf einem heilen Kiefernfeuer

warend 8 bis 15 Stunden 9x erhitzt, gemahlen, I C :
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bus verkohlt und das Salz nimmt jedes Mal die . !

Safte und Mineralien vom BambusJund der roten DE 9x ge ranntes Bambussalz metrode bergﬂlen Vervolgens tot Sx verhit - ver-

Tonerde auf. Trocken lagern. Zutaten:>95% Meer- EN 9x roasted bamboo salt malen - verhit - vermalen gedurende 8-15 uur

salz, Bambuskohle. EN Ingredients: >95% bam- ! R Lt van dennenhout. De wavel
boo salt, bamboo carbon. Ingredientes: >95% ES sal de bambu hornea‘da 9X Q'eﬁsbﬁ?ggﬁp‘fﬁkgﬁ lEn?Rehrg}ezr? Lffpnsaeﬁn (tiéeg?rgs-

de sal marina, carbon de bambd. FR Pour faire tilé boe en de rode klei. Droog bewaren. Ineredién-
du sel de bambou, il faut beaucoup d'expérience FR sel de bambou erIe 9X ten: >95% bamboezout, b%mboe koolstgf. [ (]

et de patience. Le sel de mer est placé dans des il 3 | B 9x gebrand bamboezout ingredienser:>95%bambussalt,bambuskarbon.
tiges de bambou de 3 ans qui sont obturées avec Noble-House n.v. » Brechtsebaan 42 ¢ B-2900
de frgle oge, SO . - e i
roti - moulu pendant 8-15 heures sur un feu de ° ° " N ’

pin. Le bambou riche en soufre carbonise et le grobes ¢ crystals ¢ granulada B o oycmmor vt
sel absorbe chaque fois les jus et les minéraux gros ¢ gro febaan ot Lot N

du bambou et de l'argile rouge. Rester au

sec. Ingrédients: > 95% de sel de bambou,

carbone de bambou. T Ingredienti: (a) IOOg

>95% sale bambu, carbone di bambu.

NL Om bamboezout te maken is veel erva-
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